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Fibrillar and lamellar protein structure prepn. comprises adding 
5-33% blood plasma to plant or animal protein solns., e.g. skim milk 
and/or whey. The mixt. is subjected 10-60 min. to a rest phase at a 
temp, below-, esp. 1-2 degrees below, the denaturation limit and 
thermally after-treated at 80-100 degrees C. Fibrillar protein 
structures are obtd. by intensively stirring during the thermal 
after-treatment . 
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(54) Verfahren zur Herstellung von* fibrilliiren und lamellaren 
EiweiBstrukturen - * 



(57) Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung von 
fibrillaren und lamellaren EiweiBstrukturen aus pflanzlichen oder 
tierischen EiweiBlosungen, z.B. aus Magernilch, Molke Oder einem 
Gemisch von beiden, fur die Produktion neuer EiweiBnahrungsmittel . 
Die Erfindung hat das Ziel, ein weiteres Verfahren zur Herstellung 
texturierter EiweiBe. aus pflanzlichen und tierischen EiweiBlosungen 
anzugeben. Die Erfindung lost die Aufgabe, aus pflanzlichen und 
tierischen EiweiBlosungen fibrillare und lamellare EiweiBstrukturen 
herzustellen, und dabei die Einfachheit des Ruhrverfahrens in etwa 
mit den Qualitatsvorzugen von gesponnenen EiweiBfasern zu verbinden. 
ErfindungsgemaB wird die Aufgabe dadurch gelost, daB den EiweiB- 
ISsungen 5 bis 33% . Blutplasma zugesetzt, das Gemisch bei einer 
Temperatur unterhalb der Denaturierungsgrenze, vorzugsweise 1 bis 
2 °C darunter, 10 bis 60 min einer Ruhephase unterworfen , bei 80 
bis 100 °C thermisch nachbehandelt und gegebenenf alls zur Erzielung 
fibrillarer EiweiBstrukturen wahrend der thermischen Nachbehandlung 
intensiv zerruhrt wird. 
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Verf ahren zur Herstellung von fibrillin und lamellaren Eiweifi- 
strukturen 

Anwendungsgebiet der Erfindung : 
Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung von fi- 
brillaren und lamellaren Eiv/eifistrukturen aus pflanzlichen oder 
tierischen EiweiBlosungen, z 0 B 0 aus Magermiloh, Moike oder einem 
Gemisch von beiden, fur die Produktion neuer Eiweifinahrungs- 
mittel. Die Anv/endung kann in Kombinationsf leischprodukten, Teil- 
simulaten und in gemssem Umfang als Toll Simula* oder als eigen- 
standiges, neues Produkt erfolgen. 

Charakteristik der bekannten technischen Losungen 

Zur Herstellung texturierter Eiv/eiSe aus Eiv/eii31osungen sind 

verschiedene Verf ahren bekannt* 

Es v/erden Eiweififasern gesponnen, Eiv/eififaden extrudiert, Struk- 
turen ausgefroren, oder mit'tels .Pilzorganismen schwaramartige 
Strukturen gebildet und ansohlieBend. zu^Texturen gewalzt. 
Die schnelle Erhitzung koagulierbarer Eiv/eiBe unter intensive? 
RUhrv/irkung fuhrt ebenfalls zu fasrigen Strukturen „ Ini C-egen- 
satz zum SpinnprozeB ist das Verf ahren einfacher a Es entf alien 
verschiedene Verfahrensstufen, insbesondere die chemische llach- 
behandlung und Neutralisation der Fasern. Andererseits ist die 
Qualitat der durch Huhren erzielten Struktur nur minderwertig. 
Es ist. audi bekannt, durch den Zusatz von grenzf lachenaktiven 
Substanzen zu Weizengluten eine fasrige Struktur zu bilden. 
Dieses Verfahren ist nur fur den Einsatz des genannten Eoh- 
stoffes an\vendbar.~ 



Ziel der Erfindung 

Die Erfindung hat das Ziel, ein weiteres Verfahreu zur Her- 
stellung texturierter Eiweifie aus pflanzlichen und tierischen 
BiweiflliJsuagen anzugeben. 

Darlegung des Wesens der Erfindung 

Die Erfindung lost die Aufgabe, aus pflanzlichen und tierischen 
Eiweifilosungen fibrillare und laraellare Eiweiflstrukturen herzu- 
stellen, und dabei die Einfachheit des Ruhrverf ahrens in etwa 
init den Qualitatsvorziigen von. gesponnenen Eiweififasern zu ver- * 
binden* 

Erf indungsgemaB v/ird die Aufgabe dadurch gelost, daI3 den Eiv/eifi- 
losungen 5 bis 33 c h Blutplasma zugesetzt, das Gemisch bei einer 
Temperatur unterhalb der Denaturierungsgrenze, vorzugsv/eise 1 
bis 2 C darunter, 10 bis 60 min* einer Ruhephase unterworfen, 
•bei 80 bis 100 °C thermisch nachbehandelt und ggf*, zur Er- 
zielung fibrillarer Eiweiflstrukturen, wahrend der thermischen 
Uachbehandlung intensiv serriihrt v/ird Q Das Gemisch aus Eiv/eiB- 
losungen und Blutplasma bildet in der Ruhephase eine Koagu- 
lationsstruktur aus* In der anschliefienden Behandlung erfolgt 
die Verfestigung des Gels zu einer Kondensationsstruktur* Es . 
bilderi sich lamellare EiweiBstrukturen* Wird v/ahrend der ther- 
mischen Nachbehandlung intensiv zerruhrt, bilden sich fibrillare 
Eitreiflstrukturen, die von der f reigewordenen Plussigkeit ge- - \ 
trennt und mit einem Bindemittel zu einein Texturat verarbeitet 
v/erden konnen. 

Ausfuhrxingsbei spiel 

Ein. Gemisch aus Magermilch, Mollce und Blutplasma ira Verhaltnis 
2:2:1 v/ird auf einen pK-Wer-;; von. 6,4 eingestellt und auf- 
45 °C erwarmt. Bei dieser Tempsratur 15 min. gehalten, geliert 
das Gemisch. Danach erfolgt eine Erwarmung auf 95 °C bis das 
EiweiB vb'llig denaturiert ist. Der so erhaltene EiweiBblock 
v/eist eine lamellare Strulctur auf. 



Erf indungsansprucli 

1 # Verfahren zur' Herstellung von fibrillaren und lamellaren 
Proteinstrulcturen aus pflanzlichen oder tierischen EiweiB- 
losungen, z 0 B* aus Magermilcli, Molke oder einem Gemisch von 
beideiij . gelcennzeiclmet dadurch, 'da£$ den Eiweifllosungen 5 bis 
33 & Blutplasma zugesetzt, das Gemisch bei einer Temperatur 
unterhalb der Lenaturierungsgrenzej vorzugsweise 1 bis 2 °C . 
darunter, 10 bis 60 min r einer Ruhephase unterworfen, bei 
80 bis 100 °C thermiscli nachbehandelt und ggf., zur.Er- 
zielung fibrillarer EiweiBstrukturen, v/ahrend der thermischen 
Nachbehandlung intensiv zerriihrt wird 0 



